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函館空港ビルデング株式会社

函館空港ビルデング株式会社は、はこだて海の教室実行委員会が開催する「北海道産天然青海苔フェア」の一
環として「青海苔香る塩ラーメン」の販売を開始致します。

＜本件に関するお問い合わせ＞
函館空港ビルデング株式会社 商事部レストラン課
TEL：0138-57-8884 FAX：0138-57-8555

本件は、はこだて海の教室実行委員会が２０２０年より行っておりました、子どもたちとの青海苔についての
勉強会や商品化の取組みのもと、この度、函館の飲食店による「北海道産天然青海苔フェア」の開催に至り、弊
社におきましては北海道産天然青海苔を使用した「青海苔香る塩ラーメン」を期間限定で販売することと致しま
した。
近年、青海苔の生産地である九州や四国では地球温暖化の影響により不漁が続いている一方、北海道では青海

苔が生育しているものの、未採取・未利用にとどまっております。弊社は「子どもたちに海に関心を持ってもら
い、海の未来をともに考える」というはこだて海の教室実行委員会の趣旨に賛同し、「青海苔香る塩ラーメン」
の販売に至りました。是非、皆様にお召し上がり頂けることを心待ちにしております。

函館空港は、「地域の可能性とつながる」をビジョンに今後も地域との連携・共生に努め、地域の魅力発信と
向上促進に取り組んで参ります。
地域の情報発信に取り組むことが函館・北海道の振興発展につながり、地域経済の活性化に貢献することがで

きればと考えております。

<概要>

１．メニュー名 ：「青海苔香る塩ラーメン」

２．価 格：1,100円（税込）

３．販 売 場 所：国内線ターミナルビル3階 レストランポルックス

４．期 間：2021年11月13日(土)～ 2021年11月30日(火)
レストランポルックス開店時間：午前11時～
※材料の仕入れ状況により品切れになる場合があります。
※開店時間は変更となる場合がございます。
事前に函館空港ホームページにてご確認ください。

５．内 容：・麺には当店でも人気の、がごめ昆布麺を使用致しました。
磯の香り漂う北海道産天然青海苔をトッピングし、あっさりとした味わいに仕上げました。

・使用している「北海道産天然青海苔」は、高級料亭やレストラン、和菓子店で使用される
旧アオノリ属の仲間（ボウアオノリ・ウスバアオノリ）となっております。
たこ焼きなどに使われるアオサ属、つくだ煮の材料となるヒトエグサ属の海藻とは別格の
高級食材です。
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